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4 storia di Les Ser-

vages, villaggio tipi-

camente alpino, si-

tuato appena sopra
Cluses, risale ai tempi degli al-
peggl. Le due strutture che for-
mano 'hotel-ristorante “Les
Servages d’Armelle”furono co-
struite nel 1750 per condurre
gli animali in altitndine duran-
te il periodo estivo.

Con avvento dello sei que
ste furono separate da una pi-
sta, fatto che portd alla loro ri-
conversione turistica. [l vecchio
locale destinato &lla lavorazio-
ne del latte & diventato il risto-
rante, mentre la stalla & stata
trasformata in cucina ed i fie-
nili In camere.

Nel 2004 I'ultimo interven-
1o dopo I'acquisizione ancora di
una struttura rurale adiacente
risalente al 1788, ha permesso
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ricevere tra ottima cuc

la risistemazione interna del ri-
storante e la costruzione di
nuove camere.

Gli spazi sono statl ingran
diti, la rusticita delle travi del-
la struttura e stata mantenuta
ma moderata dall’aggiunta di
materiali contemporanei. Que-
st'intervento restituisce degli
ambienti dal comfort moderno
ma in un quadro assolutamen-
te autentico

Ampie vetrate hanno rim-
piazzato il rivestimento obsole-
to e si aprono sulla pianura e
sulla catena degli Aravis che
domina con un panorama moz-
zafiato.

La cucina, diretta dallo chef
Pascal Flecheau, & particolar-
mente invitante e la tipicita del
territorio & generosamentg
offerta con attenzione e ricer-
catezza, &

ina e ac‘cng’licn zZa




¢ la vecchia costruzione
IN QUESTA PAGINA: la sala da pranzo
unisce tradizione e modernita

A GAUCHE : le'thef de cuisine

w trovoil et la vieille construction
DANS CETTE PAGE: la salle 0 manger
allie tradition et modernité




histoire des Serva-

ges, village alpin ty-

pique, Situé juste
au-dessus de Clu-

ses, remonte a l'époque des al-
pages. Les deux maisons qui
SJorment Uhotel-restaurant “Les
Servages d'Armelle” furent ba-
ties en 1750 pour pouvoir ac-
cuelllir le bétail qu'on amenait
paitre en altitude pendant 1'é6té
Suite a la diffusion du ski

HOSPITALITE ET TRADITION

- o i/
cuisine excellente

elles furent séparées par une
piste, ce qui entraina leur re-
conversion touristigque,

Le vieux local affecté au tra-
vail du lait devint ainsi un res-
taurant, tandis que U'étable fut
transformée en cuisine et les
granges en chambres.

En 2004, suite i 'acquisi-
tion d'une maison rurale adjo-
cente, datant de 1788, de nou-
reaux travaux furent entrepris,
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iICccuel criaicureux

qui qmenerent @ un réamenage-
ment du restaurant et a la créa-
tion de nouvelles chambres.
L'espace s'est accru, lintro-
duction de matériaux contempo-
rains a atténué le caractére rus-
tique des poutres, si bien que le
caractére montagnard de la
maison, restée rigoureusement
authentigue, se double désor-
mais d'un confort moderne.
Les vastes baies vitrées, qui

A FIANCO; ampi tavali conviviali
SOPRA: piatti legati alla
generositd del territorio

CI-CONTRE: (les grondes

tobles invitent a lo conviviatité
(I-DESSUS: des plats qui refiétent
la générosité du teroir

LES SERVAGES
D'ARMELLE

0033 04 50900162

ont remplace le revétement ob-
solete, s'ouvrent sur la plaine et
sur la chaine des Aravis, qui
s'impose dans un panorama @
couper le souffle,

La cuisine, dans laquelle
s'exprime le savolr-faire du
chef Pascal Flecheau, est par-
ticulidrement tentante: les pro-
duits typiques du terroir sont
généreusement offerts avec ung
grande attention ef finesse. &
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